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Vela Pressure Profile

Napajeni 230V
Prikon 2,05-3,6 kW
Skupina pak 1

Bojler vody (¢aj) a pary 41/1,8kW
Bojler na kdvu 0,51/1,5kW
Zasobnik vody 4,51
Vyvod horké vody (¢aj) 1
Tryska pary 1 Cool Touch
Technologie bojleru DUAL BOILER

Bojler 2 (izolované)
Regulace teploty PID
Preinfuze ano

Rozmeéry (§ x h x v)

396 x 535 x 495 mm

Cerpadlo

rotacni

Programovatelny vydej porci pro kazdou hlavu

ano

Digitalni ovladani

ano (dotykova obrazovka)

E-lever ano
Pressure profile (profilovani tlaku) 1x5
Ukazatel hodnot displej
LED osvétleni plochy ano
Shot timer (Casovac) ano
Okapnice s mfizkou ano
Vanicka na odpadni vodu -
Pfipojeni na vodu / odpad ano / ano
Ohrev salkd -
Automatickeé cisteni ano
Standardni barva cerna
Provedeni nerez / lak
Hmotnost 39 kg
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Neustala vylepseni mohou nahrazovat uvedené specifikace zafizeni a dodavatel si vyhrazuje pravo

na aktualizaci a zménu textd a technickych parametri.

Vas dodavatel techniky Fiamma:
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Vela Pressure Profile

it

dualboiler ovladani okamzita izolované jednoducha tlakové
e-lever davka vody bojlery navigace profily

VELA Pressure Profile je kdvovar s jednou skupinou (kavova hlava s pakou), ve kterém je pouzita technologie Dual Boiler
a Pressure profiling (profilovani tlaku). Pracujete-li s vybérovou kavou, vyuZzijte moznosti Pressure Profiling technologie,
ktera vam umozni regulovat tlak v kazdém okamziku extrakce diky cemuz ovlivnite vyslednou chut kavy. Ke zméné profilu
tlaku staci lehky pohyb elektronické paky e-lever. To umoziuje baristim vytvaret jedine¢né receptury, které odpovidaji po-
Zzadovanému charakteru kdvy. Kavovar VELA Pressure Profile umoziuje prednastavit a ulozZit 5 receptl s tlakovymi profily.

Diky rychlym tla¢itkiim a funkci okamzitého proplachnuti hlavy (kdvové cesty), Cool Touch chladivé dotykové parni
trysce a vydeji horké vody patfi Vela k creme de la créme ve své tridé.

Pro lepsi prehled pfi tvorbé lahodného espressa pomaha LED osvétleni prostoru pod skupinou.

« Diky vnitfnimu zasobniku na vodu (4,5 I) m{ize pracovat v jakémkoliv prostredi: doma, v kancelafi, baru nebo restauraci.
Kéavovar mizete také pripojit i k vodovodnimu fadu, pak staci zvolit zplsob, zda bude pouZivat vodu z vnitfniho
zasobniku nebo vodovodniho fadu. Minimalni hladinu vody v nadobé hlida cidlo.

* Model VELA PP je osazen tichym rotacnim cerpadlem

* Rychld tlacitka: staci jeden stisk pro okamzity vydej horké vody.

Aktivace automatického proplachovani skupiny jedinym dotykem (Cisténi kdvové cesty ve skupiné).

» Moznost nastaveni az 5 tlakovych profild. Zménu profilu Ize ménit snadno pomoci paky e-lever.

« Kavovar pouziva technologii Dual Boiler: 1 bojler na kavu + 1 bojler na vodu (Caj) a paru. Bojlery jsou izolované,
udrzi tak déle pozadovanou teplotu vody. Setfi energii.

* Pfesna regulace teploty PID ve 3 bodech: teplota bojleru vody/pary, bojleru na kavu a teplota skupiny

* Model VELA PP umozZnuje nastaveni preinfuze a doby extrakce pfi tvorbé espressa

* Snadné sledovani doby extrakce pomoci digitalniho displeje

Vas dodavatel techniky Fiamma:
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VELA

* Intuitivni ovladani pomoci dotykového displeje s jednoduchou navigaci a uzivatelskym programovanim
(nastaveni davek, oblibeny napoj, chytrd upozornéni, kldvesové zkratky, pocitadlo porci, ¢isténi skupiny, alarmy atd.)

* Funkce Shot timer (¢asovac) vam usnadni pfipravu lahodného espressa

* 1x Tryska na vydej horké vody s pohyblivosti 360° s jejiz pomoci v kdvovaru pfipravite horké ndpoje a Caje.
Snadné spusténi davky vody jednim prstem pomoci tlac¢itka umisténém na skupiné.

« 1x Parni tryska Cool Touch 360° tepelné izolovana (chladny povrch trysky chrani pred popalenim pfi manipulaci
s tryskou) uvolniuje horkou paru, kterou je mozné pouzit k napénéni mléka, ohrevu tekutin apod.

* 1x Samostatny otocny kohout pro ovladani spusténi pary v parni trysce

« Ergonomicka rukojet pak pro pfijemnéjsi manipulaci pfi pInéni

* Horni policka pro odkladani salkd

+ Kavovar je mozné pripojit na odpad nebo jej provozovat jen s odpadni nadobkou

+ Standardné dodavano v Cerné barve.

Shot timer (¢asovac)

Shot timer je integrovan do systému kdvovaru a poskytuje presné meéreni Casu extrakce. Jsou to ,stopky”, které umoznuji
opakované dosahovat stejného ¢asu extrakce, a tim dosahovat optimalnich vysledk pfi pfipravé kavy, jez jste si odladili
na kaveé, kterou pouzivate. Ve je zaloZeno na vyuziti senzord, které detekuji spusténi a ukonceni extrakce kavy. Pri zahdje-
ni extrakce je spustén Casovac, ktery zaCne nacitat as extrakce. Kdyz skonci pfiprava kavy, Casovac se zastavi a poskyt-
ne presnou hodnotu ¢asu extrakce.

Preinfuze

Kratké zvlhéeni namleté a upéchované kavy pred pfipravou espressa. Klasicky kavovar pusti vodu a necha ji protéct. Kavo-
var fiamma s funkci preinfuze otevre ventil a sam si kontroluje kolik vpusti vody za uplynuly ¢as. Poté se proces zastavi a
Ceka se az se kava v pace rozvolni a propafi. Nasledné se ventil otevie znovu a probiha extrakce — proces protlaceni horké
vody pres kavu. K preinfuzi je pouzito pouze malé mnozstvi vody a ndsobné nizsi tlak nez pfi samotné extrakci.

Izolované vodni bojlery

Lépe drzi teplotu a neni potfeba, tak ¢asto dohfivat vodu, coz pfinasi isporu energie.

Presna regulace teploty PID

Moderni termostat, ktery neustdle svoji ¢innosti (zapinanim a vypinanim) kontroluje teplotu vody, tak aby zlstala stabilni
na vami nastavené hodnoteé jez potrebujete pro pfipravu kavy. Dale umoznuje jednodusSe, rychle a hlavné okamzité zvyso-
vat i snizovat teplotu.

Rotacni ¢erpadlo (pumpa)

Vyhodou rota¢niho Cerpadla je staly tlak 9 bar. Od prvni kapky, ktera padne do kavy az do posledni.
Dalsi vyhodou oproti vibracni pumpé je tichy chod a moznost pfimého napojeni na vodovodni fad.

Parni tryska Cool Touch

Chladny povrch trysky chrani pred popalenim pfi manipulaci s tryskou pfi Slehani mléka. Uz zadné popaleniny.

Soucasti kavovaru je

1x dvojity portafiltr

1x portafiltr s vypusti na jednu porci
1x slepy filtr

1x kartac

Vas dodavatel techniky Fiamma:
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