NAVOD K POUZITI

Ostfici pfistroj Chef’'sChoice® EdgeSelect™

Diamantovy ostfici pristroj

MODEL 120 TRIZOR-PLUS™

Pfred pouzitim si navod k obsluze peclivé procététe.
Pro dosazeni bfitu Trizor-Plus™ byste méli presné dodrzovat pokyny uvedené v tomto navodu.



DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

Pri pouzivani elektrickych pristroju je nutno vzdy dodrzovat nasledujici zakladni
bezpecnostni preventivni opatieni:

1. Cely navod si dikladné proctéte.

2. Nevkladejte ostfici stroj Chef’'sChoice®120 nikdy do vody nebo do jinych tekutin, chcete-li
zabranit zasazeni elektrickym proudem.

3. Do ostficiho stroje Chef’'sChoice®120 vkladejte pouze Cisté Cepele.

4. Vytahnéte vzdy sitovou zastréku ze zasuvky, pokud stroj nepouzivate, pred instalaci nebo
odstrafiovanim jeho soucasti, stejné jako pfed jeho Cisténim.

5. Vyvarujte se styku s pohyblivymi sou¢astmi stroje.

6. Pristroj nepouZzivejte, jestlize jsou pfivodni kabel, pfip. zastréka poskozené, pfi provoznich
poruchach stroje, pokud pfistroj spadl na zem nebo je jinym zplsobem poskozeny. Pro
vyzadani predkalkulace nakladd na opravu, resp. elektrického nebo mechanického
nastaveni zasSlete pfistroj zpét firmé EdgeCraft.

6a. - Pro zakazniky mimo uzemi USA: Jestlize je sitovy kabel tohoto pfistroje poskozeny,
musi byt nahrazen v servisnim stfedisku uréenym vyrobcem, nebot k této praci jsou
zapottebi specialni nastroje. Obratte se v tomto pfipadé laskavé na svého mistniho
prodejce zarfizeni Chef’ Choice®.

7. Pouziti soucasti, které nejsou doporuceny nebo distribuovany firmou EdgeCraft, mize mit
za nasledek oheh, zasazeni elektrickym proudem nebo poranéni.

8. Ostfici stroj Chef'Choice®120 slouzi k ostfeni kuchyrniskych nozll, kapesnich nozu a
vétsiny loveckych nozl. Nikdy se nepokouSejte provadét ostfeni nlizek, Cepeli seker
nebo jinych €epeli, které nelze lehce zavést do ostfici mezery.

9. Nikdy nedovolte, aby visel kabel pfivodu elektrického proudu pfes hranu stolu nebo pultu,
pfipadné aby se dostal do styku s horkymi plochami.

10. V zapnutém stavu (je viditelny Cerveny blesk na spinaci) by mél stat ostfici stroj
Chef"Choice®120 stale na desce stolu nebo pultu.

11. POZOR, ZACHOVAT OPATRNOST: NOZE, KTERE BYLY S POUZITIM OSTRICIHO
STROJE Chef'sChoice® SPRAVNYM ZPUSOBEM NABROUSENY, JSOU OSTREJSI,
NEZ BYSTE OCEKAVALI. MANIPULUJTE S TEMITO NOZI PROTO S NEJVYSSI
OPATRNOSTI, ABYSTE TAK ZABRANILI PRIPADNEMU PORANENI. NEKRAJEJTE S
TEMITO NOZI NIKDY TAK, ABY SMEROVALY NA VASE PRSTY, RUKU NEBO NA
VASE TELO. NEPREJIZDEJTE SVYMI PRSTY NIKDY PRES BRIT NOZE. NOZE
BEZPECNE ULOZTE.

12. Stroj neni vhodny pro pouzivani ve venkovnim prostoru.

13. Pfistroj by mél byt pouzivan détmi nebo v pfitomnosti déti pouze za nejpfisnéjSiho



nepfetrzitého dozoru.

14. NepouZivejte s ostficim strojem Chef Choice®120 Zadné brusné oleje, vodu nebo jiné
brusné prostredky.

15. Stroj je uréeny pouze pro pouziti vdomacnosti — viz také odstavec ,Servis®.
16. TENTO NAVOD SI PECLIVE USCHOVEJTE.

Zvolili jste dobre

Profesionalni kuchafi i zaniceni amateérsti kuchafi na celém svété se spoléhaji pfi udrzovani
svych jedine€nych bfitd Trizor® na svych oblibenych krajecich nastrojich jiz fadu let na
diamantové ostfici stroje Chef'sChoice®. Se svym ostficim strojem Chef’sChoice®
EdgeSelectTM 120 mlzete nyni vychutnat tuto profesionalni pfednost bfiti s obdivuhodnou
ostrosti a zivotnosti. Ostfici stroj Chef'Choice®120 integruje nejnovéjsi technologii brouseni
firmy EdgeCraft - celosvétové vedouciho podniku v pramysly bfitd — pro vytvoreni
jedine¢ného bfitu Trizor-PlusTM na vSech svych nozich s hladkym a ozubenym bfitem.

Model stroje 120 pracuje nanejvySe rychle a velmi jednodusSe se obsluhuje. Stroj muze byt
pouzit pro vdechny kuchyrfiské noze, lovecké noze a kapesni noZe. Tento navod si laskavé
peclivé cely proctéte, dfive nez ostfici stroj pouzijete, abyste tak dosahli maximalné moznych
nejlepsSich vysledku.

Kuchafi pro labuzniky na celém svété ocenuji hodnotu prvotfidniho bfitu pfi pfipravé jemnych
pokrmu. Jako vlastnik ostficiho stroje Chef'Choice®120 mizete vytvaret bfity s dokonalosti,
ostrosti a zivotnosti, kterych pfedtim nebylo mozZno dosahnout ani s pouZzitim nejdrazsich
profesionalnich ostficich systému. Ostfeni vaSich nozl( bude pro vas potéSenim. Uvédomte
na nasledujici: ostry niz je bezpe€¢nym nozem, protoZze olekavate, Ze je ostry a pfipravite se
na to, a protoZe je vyZzadovana mensi sila ke krajeni. Nezapominejte vSak také na to, Ze bfit
Trizor® je neuvéfitelné ostry!

Ostfici stroj Chef'Choice ® vytvarfi zfetelné dokonalejSi bfity Trizor-PlusTM na nozich,
vyrobenych z jakéhokoliv druhu uhlikové oceli, nerezové oceli nebo slitin s kazdou tvrdosti.
Svoji ostrosti a Zivotnosti bfitd jsou daleko pfekonany starSi metody ostfeni, které vytvareji
konvencéni bfity nebo bfity s dutym vybrusem.

Muzete brousit cely bfit svého noze od Spicky az ke konci velmi jednoduse a rychle. Vysoce
pfesny bfit Trizo-PlusTM se vam odvdéci po dlouhé roky vynikajicim feznym vykonem.

Seznamte se se svym mnohostrannym ostricim pfistrojem
EdgeSelect™120

Jedineény diamantovy ostfici pfistroj Chef’'sChoice® Edge SelectTM je konstruovan takovym
zpUsobem, zZe je mozno brousit kazdy nGz v souladu s uvazovanym pouzitim, jako napf. pro
pfipravu pokrmU( pro labuzniky, pro porazeni, pro vyvrhovani a stahovani z kuze zvéfiny
nebo k filetovani masa. Mulzete brousit noze s hladkym nebo ozubenym bfitem. Tento
tfistupfovy ostfici pFistroj sestava ze dvou koénickych ostficich / brousicich stupfili s jemnymi
brousicimi ¢asteCkami ze 100 % diamantu a z jednoho lesticiho / obtahovaciho stupné s
patentovanymi flexibilnimi brousicimi kotouci. Tyto stupné je mozno pouzivat v rlizném
pofadi, aby se vytvofil bud neobyCejné ostry hladky bfit pro bezproblémové krajeni nebo
prezentaci, nebo pfipadné bfit s uritym ,zabérem“ podél faset. Bfit je ultraostry a neni
ozubeny. ,Zabér* se vytvofi pfesné vyhlazenymi mikrojemnymi feznymi vroubky, které se
provedou ultrabrousici akci lesticich kotou€l ve 3. stupni na povrchu faset. Témito jemnymi,
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avdak ostrymi feznymi vroubky na obou stranach ultraostrého a neozubeného bfitu se
podstatné ulehCuji nesnadné krajeci operace na potravinach, obsahujicich velké mnozZstvi
vlaknin, na masu, zeleniné se stonky a pfi vyvrhovani a stahovani z kGize zvéfiny nebo pfi
praci v domacnosti, jako napf. fezani lepenky, kize, kobercl atd.

Postupy pfi ostieni a brouseni jsou fizeny pfesnymi uhelnikovymi voditky pro bfit a pfesné
pfizpisobenymi, kuzelovité vytvarovanymi brousicimi kotoudi. Ostfici uhly jsou v kazdém
nasledujicim stupni o nékolik stupfli vétsi.

KuZelovité kotou€e ve stupni 1, pokryté jemnymi diamanty, tvaruji jemné Fezné vroubky
podél fasety na obou stranach bfitu. Tim vznika prvni zkoseni bfitu Trizor®.

Ve stupni 2 se tvaruji pomoci jesté jemnéjsSich diamantd mikrojemné fezné vroubky na faseté
bezprostfedné nad bfitem. Tim vznika vyrazné druhé zkoseni, které je o nékolik stupnd vétsi,
nez zkoseni, vytvorené ve stupni 1.

Ve stupni 3 jsou pouzity ultrajemné lestici kotouCe ve tfetim a o trochu vétdim dhlu. Tyto
kotouce vybrusuji fasetu tésné nad bfitem. Tim vznika tfeti zkoseni a mikroskopicky tenky,
rovny a supervybroudeny bfit s neobyCejné dokonalou ostrosti. Pfi obtahovani se hrany
vroubkl, které byly vytvofeny diamantovymi brusnymi kotouci ve stupni 1 a 2 nad ostfim,
soucCasné lesti a ostfi, az vytvofi ostré fezné vroubky, které ulehcCuji krajeni ,obtiZnych
materialu*.

Tento jedineCny tfistupfiovy design vytvafri bfity s podivuhodnou ostrosti, a vlivem tfi riznych
zkoseni, ktera jsou vytvofena na kazdé faseté, zlstavaji vaSe noze déle ostré nez je obvyklé.

V nasledujicich odstavcich budou popsany obecné postupy pro optimalni brouseni v kazdém
stupni, a budou uvedena doporuceni pro optimalizaci krajeni vzdy pro uvazované pouZiti.

Pokud neprovadite velky pocet téZkych krajecich praci, musite pouzivat stupen 1 pouze
velmi zfidka. Jednou z dulezitych pfednosti ostficiho stroje EdgeSelect 120 je okolnost, Zze
muzete brousit svoje noze tak ¢asto jak je nutné s ostrosti rovnajici se holici ¢epelce a
pfitom noze v porovnani ke star§im metodam ostfeni opotifebovat pouze velmi malo.
Dodatecné pribrusovani se mize normalné provadét ve stupni 3. Stupen 2 pouzivejte k

,Pfibrusovani).

Ostfici stroj Chef’sChoice®120 EdgeSelectTM je vybaven ruéné aktivovanym diamantovym
Cisticim polstafem, ktery je mozZno vzdy podle potieby pouZit k tomu, aby se odstranily
nahromadéné zbytky potravin nebo brusnych CasteCek z povrchu lesticich / obtahovacich
kotou€ll. Pokud svoje noze prfed ostfenim Cistite, mlzete ostfici stroj pouzivat po dlouhé
mésice nebo dokonce rok i delSi dobu, nez musite tyto lestici / obtahovaci kotouce vydistit.
Pouziti této praktické funkce, ktera je popisovana dale vzadu v tomto navodu k pouziti, je
tedy nutna pouze v tom pfipadé, kdyz zjistite zfetelné sniZzeni ucinnosti lesténi.

Kazdy stupen ostfeni je vybaveni vodicimi pruzinami z elastomeru, které jsou umistény nad
lesticimi kotouci a které udrzuji strany vaseho noze svym pruzenim bezpec¢né v poloze proti
prfesnym voditkiim v pravé i v levé mezefe pfisluSného stupné ostfeni.

Kromé specialnich Cepeli, které se brousi hlavné pouze na jedné strané ostfi (jako napf.
japonské noze Kataba), ostfite svoje noZe stejné v pravé i v levé mezefe kazdého pouzitého
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stupné ostfeni. Tim je zajiSténo, Ze jsou fasety na obou stranach bfitu stejné velké a ze nlGz
stale kraji rovné.

PFi ostfeni v kazdém libovolném stupni by se mél niz protahovat postupné stridavé levou
a pravou mezerou prislusného stupné. Niz je nutno u kazdého stupné protahovat
zpravidla pouze jednou skrz pravou a skrz levou mezeru; pfilezitostné se musi ndiz

Ostfici stroj obsluhujte vzdy z pfedni strany. Drzte n(z horizontalné a rovné, zavedte jej mezi
plastové pruziny a voditka, a pfitahujte jej rovnomérné k sobé, zatimco se dotyka ostficich
nebo lesticich kotoucu. Kontakt noze s kotouci muzete citit a slySet. Protahujte ¢epel v
kazdém stupni stale s rovhomérnou rychlosti; pfi protahovani noZe strojem se uprostied
nezastavujte. Pro Cepel s délkou 20 cm se doporucuje rovhomérna rychlost protahovani
strojem v trvani 4 sekund. U kratSich nebo delSich ¢epeli mize byt tato doba pfislusné kratsi
nebo delsi.

Obrazek 1 - Zobrazuje tfi stupné, které budou blize popsany v nasledujicich odstavcich tohoto
néavodu. _—

STUFE 1 = stuperi 1 == STUFE 2 B STUFE 3
STUFE 2 = stupen 2 A S

STUFE 3 = stuperi 3
EIN/AUS-SCHALTER = spina¢ zap / vyp

Obrézek 2 - Typicky ntiZ pro domacnost i —

Griff = stfenka

Halterung = dFik Griff
Hinterkante = zadni hrana
Spitze = $picka

Schneide = brit

Halterung

Hinterkante

Schneide

Nikdy neobsluhujte ostfici stroj ze zadni strany. Spitze

Vytvarejte pfi brouseni pravé dostateCny tlak smérem doll, aby byl zajistén pfi kazdém
protaZeni rovnomérny kontakt &epele s brousicimi kotouci. Pfidavny tlak je zbyte¢ny a
nezrychluje brousici postup. NezkouSejte fezat pokud mozZno do plastove skfiné ostficiho

stroje. NeumysIné nafiznuti skiiné v8ak nepfiznivé neovliviuje funkci ostficiho stroje a ani
neposkodi Cepel.

NAVODY

Proctéte si tyto navody k pouziti dfive, nez zaCnete s ostfenim
Ostfici stroj Chef’'sChoice®120 je vhodny pro ostfeni nozl s hladkym a ozubenym ostfim.

1. NoZe s ozubenym ostiim ostiete vyhradné ve stupni 3. Tyto noze neostfete ve stupni 1

v odstavci ,Ostfeni nozla s ozubenym bfitem®.

2. Noze s hladkym britem je mozno ostfit ve vSech tfech stupnich stroje. Stupen 1 je vSak
nutny pouze v tom pfipadé, kdyz je niz velmi tupy nebo kdyz byste chtéli svému nozi
propuijcit zvlastni ,zabér”.

Dalsi informace a vyjimky najdete v pfistim odstavci navodu.




Ostfeni nozu s hladkym bfitem

Noze s hladkym bfitem: Prvni ostieni

Dfive, nez stroj zapnete, odeberte kryt ze stupné 1 a vlozte Cepel noze do mezery mezi
levym Uhlovym voditkem stupné 1 a elastomerovou pruzinou. Pfitom nozem neotacejte. (Viz
obrazek 3). (Ulozte si kryt ze stupné 1, abyste stale védéli, ktery stupen je pravé pouzivan).

Posurite ¢epel v mezefe smérem dolu, az ucitite kontakt s diamantovymi kotouci. Protahnéte
ndz smérem ke svému télu a lehce stfenku nadzvednéte, kdyz se blizite ke Spicce Cepele.
Timto zkuSebnim protazenim ziskate cit pro napnuti pruziny. NGz vyjméte ze stroje a
stisknéte spina¢ pro zapnuti elektrického proudu. KdyZz je pfistroj zapnut, objevi se na
spinaci Cerveny blesk.

Stupen 1: Pokud neni vas nuz velmi tupy, muzete stupefi 1 Obrazek 3 — stuperi 1.
vynechat a zadit pfimo se stupném 2. Kdyz ostfite svaj nidz  Zavedeni Cepele do mezery
poprvé nebo kdyz je niiz velmi tupy, pak zaénéte se stupném mezi voditkem a elastomerovou
1.Protahnéte niiZ jednou skrz levou mezeru stupné 1 pruzinou. Stfidaveé protahovac
(obrazek 3). Zavedte k tomu niiz do mezery mezi levé mezi levou a pravou mezerou
uhelnikové voditko stupné 1 a elastomerovou pruZinu,
pfitahnéte nuz ke svému télu a vedte jej soucasné v mezere
smérem doll, az se dostane do styku s diamantem pokrytym
kotouéem. Kontakt s kotouc¢em zfetelné uslySite. Vedte nlz
tak blizko u stifenky, jak je to mozné nebo na stfence. Kdyz
je Cepel obloukovita, lehce stfenku nadzvednéte, kdyZ se
blizite ke SpiCce Cepele, aby se bfit udrzoval pfiblizné
paralelné se stolem. Naostfete celou délku bfitu. U ¢epele s
délkou 20 cm by mélo trvat kazdé protazeni pfiblizné 4
sekundy. KratSi Cepele protahnéte béhem 2 — 3 sekund a
delSi bfity v pribéhu 6 sekund. Potom protahnéte celou
délku Cepele pravou mezerou stupné 1.

Upozornéni: Po zavedeni Cepele byste ji méli sou€asné pfitahovat ke svému télu. Nikdy
neposunujte ¢epeli smérem od svého téla. Pusobte pravé dostatecnym tlakem smérem dold,
aby se dostala ¢epel do styku s brousicim kotou¢em — pfidavny tlak postup brouseni
nezméni ani nezrychli.

Aby se zajistila rovhomeérna ostrost podél celé epele, zavedte niz blizko u dfiku nebo na
stfence a rovhomeérné jej protahujte, az vyklouzne z mezery. V kazdém stupni provedte s
nozem stejny pocet protahnuti levou i pravou mezerou, abyste udrzeli krajeci fasety
symetrické. Ve stupni 1 se musi protahnout ndz v normalnim pfipadé kazdou mezerou
pouze jednou (levou a pravou). Pokracujte potom se stupném 2.

Stupen 2:O0stfete nlz ve stupni 2 podle postupu, popsaného pro stupen 1. Protahnéte cepel
jednou skrz levou mezeru stupné 2 (obrazek 4) a jednou skrz pravou mezeru (obrazek 5). U
Cepele s délkou 20 cm by mélo trvat kazdé protahnuti pfiblizné 4 sekundy. Kratsi Cepele
protahnéte béhem 2 — 3 sekund a delSi bfity v pribéhu 6 sekund.

Dfive, neZ budete pokraCovat se stupném 3, méli byste zjistit, zda podél ¢epele vznikl otfep.
Pro vyzkous$eni pfitomnosti otfepu posunte ukazovacek opatrné pfiéné pres Cepel (viz
obrazek 7).

Abyste predesli poranéni fiznutim, neposunujte svym prstem nikdy podél ¢epele. Jestlize jste
nGz protahovali naposled skrz pravou mezeru, existuje otfep pouze na pravé strané (tak jak
drzite ndz) a naopak. Otfep je vniman jako drsné a ohnuté prodlouzeni bfitu; protilehla
strana je vnimana naproti tomu jako hladka. V pfipadé, Ze existuje otfep, pokracujte se
stupném 3.



Obrazek 4 — Zavedeni ¢epele do levé mezery stupné 2  Obrazek 5 — Zavedeni ¢epele do pravé mezery stupné

Obrazek 6 — Vytvorte podél Cepele zretelny otfep, Obrazek 7 — Takto pocitite otfep, kdyZ prstem tahnete
drive nez obtahnete n(z ve stupni 3 pficné pfes cepel na zadni strané. Opatrnost! Viz text.

Fihren Sie lhre
Finger quer diber |
die Klinge auf
den Riicken zu.

Jestlize Zadny otfep neexistuje, protdhnéte Cepel jesté jednou skrz levou a pravou mezeru
stupné 2, dfive nez budete pokraCovat se stupném 3. Otfep vznika leh&eji, kdyz protahujete
Cepel pomalu. Zkontrolujte, zda otfep vznikl a postupujte potom dale se stupném 3. (Pfi
protahovani noze ve stupni 1 se ostatné v normalnim pfipadé vytvofi otfep. Ve stupni se
nemusi bezpodmineéné otfep vytvofit, s vyjimkou pfipadu, kdy chcete vynechat stuper 2 a
prejit pfimo ke stupni 3 — tato moznost bude popsana v pozdé&jsim textu. Pfed obtahnutim ve
stupni 3 by mél byt otfep vzdy k dispozici).

Velmi tupy ndz je nutno protahnout v pfipadé potfeby nékolikrat skrz stupen 2 nebo jednou
skrz mezeru ve stupni 1 a potom stupném 2, dfive nez se mlize pokracovat dale se stupném
3.

Stupen 3: Aby se dosahlo bfitu s ostrosti holici Obrazek 8 — Zavedeni Cepele do leve mezery

gepelky, musi se &epel protahnout zpravidla pouze ~ Stupné 3. Stridavé protahovat skri levou a
pravou mezeru.

jednou nebo dvakrat skrz kazdou mezeru ve stupni
3. Protahnéte ¢epel rovnomérnou rychlosti jako ve
stupni 1 a 2 stfidavé skrz levou (obrazek 8) a skrz
pravou mezeru. Jestlize protahnete nlz vice nez
dvakrat ve stupni 3, vznikne jemna &epel, ktera je
zadouci zvlasté k pfipravé pokrmu pro labuzniky.
NUz by se mél pfipadné protahovat méné nez
dvakrat ve stupni 3, kdyz chcete krajet potraviny,
obsahuijici velké mnozstvi vlaknin. Bliz§i
podrobnosti k tomu najdete v nasledujicich
odstavcich.




Optimalizovani ¢epele pro urcité zplisoby pouziti

K pripravé pokrmu pro labuzniky:

Pokud byste si pfali dosahnout nejjemnéjsich a nejhladSich fezl k pfipravé perfektnich
kousk(l ovoce a zeleniny, ostfete sv(ij niz ve stupni 2 (nebo jako bylo uvedeno nahofe ve
stupni 1 a 2) a protahnéte Cepel nékolikrat skrz stupen 3. Trojnasobné nebo &tyfnasobné
protahnuti levou a pravou mezerou ve stupni 3 zjemni tfeci fasetu a vytvofi podivuhodné
hladky a ostry bfit (obrazek 9), ktery je idealni pro kuchare, pfipravujici pokrmy pro labuzniky.

K pfibruSovani bfitu pro labuzniky pouzivejte vzdy stupen 3 (protahnéte Cepel stiidavé skrz
levou a skrz pravou mezeru). Jestlize trva pfibruSovani bfitu ve stupni 3 po nékolika pouzitich
jiz pFilis dlouho, muzete postup urychlit tim, Ze provedete pfibrouseni v souladu s navody
nejprve ve stupni 2 a potom ve stupni 3. Tim dosahnete velmi ostrych bfitd a prodlouzite
Zivotnost svych nozu. Tento postup vam poskytne v porovnani k obvyklym metodam ostfeni
den po dni neobyc&ejné ostré noze bez nadmérné ztraty materialu.

Pro maso, materialy s velkym mnozstvim vlakniny a k vyvrhovani a stahovani z kiize
zvériny

Pro porazeni, vyvrhovani a stahovani kiize zvéfiny a dale pro Obrazek 9 — Lesténa faseta
krajeni materialt s velkym mnozstvim viakniny byste méli nad biitem je ideainipro
provadét ostfeni ve stupni 1 a potom hned ve stupni 3. Tim pripravu pokrmt pro labuzniky
zUstanou na kazdé strané bfitu ostré, jemné fezné vroubky
podél fasety (obrazek 10), které ulehCuji krajeni takovych
materiall. Ostfi je po pouze jednom nebo dvojim protahnuti
obéma mezerami ve stupni 3 velmi ostré a neni ozubené. Aby
se dosahlo takového ostfi, ostiete ve stupni 1, az vznikne podél
bfitu otfep. Potom pokrac&ujte pfimo se stupném 3, a protahnéte
ndz jednou nebo dvakrat skrz kazdou mezeru.

Kdyz se musi ndz pfibrousit, méli byste pouzit pro zachovani

takoveého bfitu stuper 3 pouze jednou nebo dvakrat. Zacnéte Obrézek 10 — Zachovéni

pfibrusovani potom opét se stupném 1. Jemnych feznych jader podél
L e . britu ulehéuje krajeni materialt

Protdahnéte nldz jednou skrz levou a pravou mezeru a prejdéte s velkym obsahem viaknin

potom pFfimo ke stupni 3.

Ve stupni 1 neprovadéjte predbézné ostreni pfilis silné.

Pro drubez a ryby

Optimalniho ostfi pro pe¢enou dribez se zpravidla dosahne
tehdy, kdyZ se pouzije stupen 2 a potom stupen 3 (obrazek 11).
Pro syrovou dribez se pouzije stupen 1 a potom stupen 3
takovym zplsobem, jak bylo popsano nahore.

Pro filetovani masa pouzijte tenkou, av8ak stabilni Cepel, ktera
byla nabrousena ve stupni 2 a potom ve stupni 3. Obrézek 11— Pro ryby a
dribez jsouvhodné

mikrojemné fezné vroubky

Ostieni nozu s ozubenym bfitem podél biitu.

Ozubené bfity maji jako listy pilky viInité ostfi a Fadu zoubkd. Pfi
normalnim pouZiti vykonaji Spic¢até zuby vétsinu krajeci prace.
Pomoci ostficiho stroje Chef’sChoice® 120 je mozno ostfit
ozubena ostfi kazdého druhu. K tomu v8ak pouzijte pouze
stupen 3 (obrazek 12). Ve stupni 3 budou zuby naostfeny a
podél hran téchto zubu se vytvofi mikrobfity. Zpravidla postacuje
desetinasobné protahnuti skrz ob& mezery ve stupni 3.




Jestlize je nuz velmi tupy nebo opotfebovany, protahnéte jej jednou nebo dvakrat rychle ( po
dobu 2 — 3 sekund pro nuz s délkou 20 cm) skrz levou a pravou mezeru ve stupni 2, a
protahnéte jej potom jesté nékolikrat skrz pravou a levou mezeru ve stupni 3.

Pfi nadmérném pouzivani stupné 2 se odstrani z bfitu vétsi mnoZstvi kovu, nez je pro
naostifeni zubUl zapotrebi.

Vzhledem k tomu, Ze maji ozubené noze pilovitou konstrukci, nezdaji se bfity nikdy tak
,ostré®, jako je tomu u nozl s hladkym bfitem. Zubovita struktura vSak vzdy napomaha k
prorazeni povrchu tvrdych druh(i potravin a vniknuti do jinych materiald, jako je napf.
lepenka.

Cisténi obtahovacich / lesticich kotouét Obrazek 12 — Ostfeni ozubenych biitii pouze ve stupni
ve stupni 4 3. (Viz pfislusné navody)

Ostfici stroj Chef"Choice ® 120 je vybaven
soucasti pfisludenstvi, s jejiz pomoci je
mozno Cistit ruéné lestici kotou€e ve stupni
3. Jestlize jsou tyto kotouCe znedistény
tukem, zbytky potravin nebo ¢aste¢kami z
brouseni, Ize je pomoci ru¢ni packy na zadni
strané ostficiho stroje vycistit a znovu
vytvarovat. Tato packa je (pfi pohledu

zezadu) zapusténa v levém dolnim rohu
skiiné (viz obrazek 13). Obréazek 4 — Kotouce stupné 3 je mozno v pripadé
potreby vycistit. Tuto funkci neni vhodné provadét prilis
) e 3 . . Casto. (Viz pfislusné navody).
Pro aktivovani Cisticiho nastroje posunte tuto

malou packu ve skfini jednoduse jednou
doprava nebo doleva a drzte ji po dobu 3
sekund. Potom posunte packu v obraceném
sméru a drzte ji po dobu dalSich 3 sekund.
Jestlize je packa posunuta do nékterého
sméru, Cisti a tvaruje Cistici nastroj pracovni
plochu jednoho lesticiho kotoucde. Jestlize je
packa posunuta do druhého sméru, provadi
se CiSténi druhého kotouce.

Cistici nastroj pouzivejte pouze v tom pfipadé, kdyz nejsou vase noze ve stupni 3 jiz
spravné nabrouseny nebo se museji pro dosazZeni ostrosti rovnajici se holici Cepelce pfilis
Casto protahovat. Pfi pouziti tohoto nastroje se odstrariuje material z pracovni plochy
kotoucu ve stupni 3. P¥i pfili§ Castém pouziti se proto odstrafiuje z brousicich ploch pfilis
mnoho materialu a kotouCe se pfedCasné opotrebuji. Pokud by nastal takovy pfipad, musi
byt kotouce vyrobcem nahrazeny.

Jestlize svoje noze pred ostfenim pravidelné Cistite, musite kotouc€e ve stupni 3 Cistit pouze
jednou v roce nebo i v delSim ¢asovém intervalu.

Pribrusovani (viz také predchazejici odstavce)

Svoje hladké noze pfibrusujte podle moznosti ve stupni 3. Pokud nebudou timto postupem
noze nabrouseny dostateéné rychle, protahnéte je jednou nebo dvakrat skrz kazdou mezeru
ve stupni 2.Zkontrolujte otfep a ostfete potom ve stupni 3, v némz by mélo jedno nebo dvoji
protahnuti skrz obé mezery postacit k dosazeni bfitu ostrého jako holici Eepelka. Jako prvni
krok k pfibruSovani pouzivejte stupen 1 pouze tehdy, kdyz potfebujete propujcit svému nozi
vice ,zabéru“ podél bfitu nebo v pfipadé, kdy je nGz velmi tupy. PfibruSujte ozubené noze
pouze ve stupni 3 (viz pfedchazejici odstavce).



NAVRHY

1. Pfed ostfenim nebo pfibruSovanim odstranite z noze jakékoliv zbytky potravin, tuk a
nedistoty. Silné znecisténé noze pred ostienim umyite.

2. PUsobte pfi ostfeni pouze lehkym tlakem smérem doll — pravé dostate¢nym k tomu, aby
se zajistil bezpelny kontakt s brusnym kotoucem.

3. Protahnéte celou délku ¢epele vZzdy s doporu€enou rychlosti a rovhomérnym pohybem.
Nikdy se pfi protahovani nezastavuijte, kdyz je Eepel s brousicimi kotouci v kontaktu.

4. Protahujte svoje noZe v kazdém stupni vZdy stfidavé skrz levou a pravou mezeru.
Japonské specialni Cepele, které jsou naostfeny hlavné na jedné strané Cepele, jsou
pfitom vyjimkou.

5. Cepel noZe by se méla b&hem ostfeni udrzovat ve vodorovné poloze k desce stolu. Pro
naostfeni Spicky obloukovité Cepele lehce stfenku nadzvednéte, kdyz se blizite ke Spicce,
aby se Cepel udrzovala pfi ostfeni ve "vodorovné" poloze k desce stolu.

6. Pouzivani ocilky u noz(, které byly naostfeny s pouzitim ostficiho stroje Chef’'sChoice®
120 je zbyteCné a nepfinasi zadné vyhody. Jestlize musite ostfit svoje noZze mimo dosah
pfipojky do elektrické sité, pouzijte ruéni ostfi¢ Chef’'sChoice 450. Doporu€ujeme
udrzovat stroj modelu 120 v dosahu a noze pravidelné pfibruSovat zptisobem, ktery byl
nahofe popsan.

7. PFi spravném pouzivani muzete ostfit celou Cepel az do vzdalenosti 3 mm od dfiku nebo
od stfenky. V porovnani k jinym metodam ostieni je to vyznamna pfednost ostficich
strojli Chef’'sChoice® 120 — zvlasté u kuchynskych nozu, u nichZ se musi brousit cela
délka Cepele, aby se udrzovaly obloukovité Casti Cepele v ostrém stavu. Pokud ma vas
kuchyrisky nuz tézky drik, ktery vybiha do cepele, je mozno dolni ¢ast pfibruSovat nebo
dobruSovat s komerénim brousicim pfistroje, takZze se neomezuje postup ostfeni a je
mozno ostfit celou Cepel.

8. Aby se zlepsila vase zrucnost pfi pouzivani ostficiho stroje Chef’'sChoice® 120, méli
byste se naudit, jak zjistit otfep podél Cepele (viz pfedchazejici postup). Ackoliv mizete
ostfit také bez tohoto kroku, je to nejlepsi a nejrychlejsi metoda, jak uréit, kdy jste svoje
noze ve stupni 1 a 2 dostate¢né naostfili. Tim zamezite zbyte¢nému ostfeni svych nozl a
zajistite stale neuvéfitelné ostré Cepele. Ostrost Cepele je mozno lehce prfezkouset
prekrojenim rajského jabli¢ka nebo listu papiru.

NORMALNI UDRZBA

Pohyblivé soucasti, motor, loziska nebo brousici plochy neni nutno mazat. Voda nebo
brusné prostredky nejsou k Cisténi zapotrebi. Skfin ostficiho stroje je mozno opatrné vycistit
s pouzitim vihkého hadfiku. NepouZzivejte Zzadné Cistici prostfedky nebo brusné pfipravky.

Jednou béhem roku nebo v pfipadé potfeby muzete odstranit kovovy prach, ktery se v
ostficim stroji opakovanym ostfenim nahromadi. Odeberte k tomuto ucelu maly obdélnikovy
kryt (obrazek 14) na dolni strané ostficiho stroje.

Pod timto krytem najdete magnet, na kterém se nahromadily kovové &astecky.

Nahromadéné kovove CastecCky jednoduse okartacujte nebo otfete pomoci kuchynského
papiru, pfipadné kartaCku na zuby, a kryt znovu nasadte. V pfipadé, Ze se nahromadilo vétsi
mnozstvi kovoveho prachu nebo byl Cistén brousici kotou€ stupné 3 s pomoci Cisticiho
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Obréazek 14 — Kryt pro cisténi

nastroje, muzete vysypat zbyvaijici prach pfi
sejmutém krytu spodnim otvorem. Kryt
s magnetem opét po vycCisténi pevné usadte.
Servis
Zaruka se omezuje na pouziti pfistroje v
domacnosti nebo podobné a neplati pro
abnormalné intenzivni nebo pramyslové
vyuzivani pfistroje, jako napf. pfi servisnim
brouseni nozl, na jatkach atd. — v takovych
pfipadech pouzijte pramyslovy ostfi¢ nozi
Chef'sChoice® Profi 2000.

Pokud by byl po uplynuti zaruéni Ihity nutny zasah servisni sluzby, obrat'te se laskavé
na svého prodejce nebo mistniho zastupce.

Pfi zasilani pfistroje pfiloZte do obalu laskavé listek s nasledujicimi informacemi: Vase
oadresa, telefonni Cislo a kratky popis problému nebo poskozeni.
Vyzadeijte si pfed provedenim opravy predkalkulaci naklada.

Pro pfipad ztraty zasilky si uschovejte laskavé potvrzeni expedicni faktury.
Sestaveno v USA, U.S. patenty 6,012,971; 6,113,476; 6,267,652; D,409,891; 4,807,399; a
5,611,726. DalSi U.S. a zahranicni patenty pfihlaseny.

F047.5
CE

C128270
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Listek pro nalepeni vlevo vedle stupné 1 na viko skfiné:

OSTRIT POUZE
VYCISTENE NOZE

STUPEN 1 POUZIVAT K PREDBEZNEMU
NAOSTRENI NOVYCH, VELMI TUPNYCH
NEBO POSKOZENYCH NOZU
(SEJMOUT VIKO - VIZ NAVOD)

« PRO HLADKE NOZE:
KOMPLETNiI NAOSTRENI VE STUPNICH 2
A3
STUPEN 3: PRO PRIBRUSOVANI A
OBTAHOVANI

« PRO OZUBENE NOZE: _
- POUZIVAT VYHRADNE STUPEN 3!

« PRO SPECIALNi VYBRUSY TRIZOR-
PLUS™
VIZ NAVOD!

VYSTRAHA

Noze, nabrousené pristrojem Chef'sChoice® jsou ostfejsi, nez oCekavate. Dodrzujte proto

pfi jejich pouzZivani maximalni opatrnost!
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